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Lipidy



Obecna charakteristika

Pocetnd skupina chemicky i féné riznorodych
atek nerozpustnych ve vodé

~unkce v organismu:

- zasobni (nejefektivnéjsi zasobarna
energie)

- strukturni (podileji se na vystavbe
biomembran a maji vysoky podil ve
strukture nervove tkane

- ochranné (obaluji nékteré organy a chrani je)




Triacylglyceroly

Nejvyznamnéjsi skupina lipidu.

Estery vyssich mastnych kyselin s glycerolem
(tuky)

/ technického hlediska je délime na pevné
tuky a kapalné oleje

Nejcastejsimi mastnymi kyselinami jsou

K. hexadekanova (palmitova) C,.H,,COOH,
. oktadekanova (stearova) C,gH;.COOH,
K. oktadec-9-enova (olejova) C,;H;;COOH




 V triacylglycerolech se karboxylové kys. rizné
kombinuji — vysledné smési maji neurcitou
teplotu tani
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e Cim vice nenasycenych kyselin, tim nizsi
teplota meknuti tuku
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1,2,3-tripalmitoylglycerol
Autor: Foobar
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Praktické vyuziti

* Triacylglyceroly délime
podle puvodu:
- rostlinné
- ZivoCisné
* Rostlinné ziskavame
nejcasteji lisovanim
nebo louhovanim
e Zivotidné lze ziskavat
| vyskvarovanim

Lnény olej
Autor: Ewkaa
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Rostlinné vznikaji preménou sacharidu

U ZivoCichu vznik z tuku prijimanych v potrave,
nebo ze sacharidu, popr. bilkovin

Pusobenim vnéjsich vlivu se rozkladaiji,
horknou a zapachaji (zluknuti tuku)

V prostredi silnych anorganickych kyselin Ci
hydroxidu se glyceridy hydrolyzuiji

Zasadita hydrolyza (zmydelnovani tuku)
Mezi lipidy radime také vosky
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