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Sacharidy

Oligosacharidy



Oligosacharidy

Jsou sacharidy se 2 - 6 monosacharidickymi
jednotkami

Nejvyznamneéjsi jsou disacharidy:
- sacharodza (glukdza + fruktoza)

- laktoza (glukdza + galaktoza)
- maltoza (glukdza + glukoza)
Jejich molekuly se hydrolyticky stépi
Jsou izomerni a maji souhrnny vzorec C,,H,,0,,



Sacharoza

 Repny &i titinovy cukr

* Nejdulezitéjsi disacharid

 Témer ve vsech plodech rostlin a mnohych
rostlinnych stavach

HO

O HO O
HO HO
HO O)QOH

HO HO



Cukrova trtina 16%, cukrova repa 16 - 22%

Bezbarvé krystalky, které zahrfivanim karamelizuiji
(hneédé zbarveni)

Dobre rozpustna ve vode

V kyselém prostredi se hydrolyticky stépi na
glukdzu a fruktozu
Hlavni sladidlo v potravinarstvi (40 mil. tun za rok;
2/3 trtina a 1/3 repa)
Melasa — zahustény sirup po krystalizaci (jesté
50% sacharozy), vyuziti jako krmivo Ci
k vyrobé alkoholu



Vyroba repného cukru

Vneéjsi oCisténi, rizkovani a luhovani v teplé
vode

Roztok obsahuje kromé cukru takeé bilkoviny,
soli, kyseliny a rostlinna barviva

Pridanim roztoku hydroxidu vapenatého se
velka cast necukernych latek vysrazi
a odfiltruje

Odpareni na husty sirup a vysrazeni cukru
zchlazenim, nasledné se odstredi krystaly



e Krystaly jsou zbarveny zbytkem melasy do

nnéda

* Rafinace — finalni Cisténi pomoci aktivniho uhli

a nasledna krystalizace jiz bilého cukru

\.’
\;/
|

T W//Nmmuumm i


http://commons.wikimedia.org/wiki/File:%C4%8Cakovice,_cukrovar.jpg?uselang=cs
http://commons.wikimedia.org/wiki/File:%C4%8Cakovice,_cukrovar.jpg?uselang=cs

Laktoza

MIlécny cukr
* V mléce savcu (kravské 4 — 5%)
Pouziti pri vyrobée déetské vyzivy a lekarstvi

Chpon CH,OH CHzOH

o i O OH 0. OH
CH,OH LACTASA
e !

Galactosa
Lactosa Glucosa

Autor: BOmUB, CC-BY-SA


http://commons.wikimedia.org/wiki/File:Lactosa.jpg?uselang=cs
http://commons.wikimedia.org/wiki/File:Lactosa.jpg?uselang=cs

Maltoza

* Sladovy cukr

* Vznika ze Skrobu pusobenim enzymu v klicicich
semenech

* Nekvasitelna — az stépenim enzymu na
glukozu kvasi (vyroba piva)

OH

HO &
20 OH
O OH


http://commons.wikimedia.org/wiki/File:Maltose_structure.svg
http://commons.wikimedia.org/wiki/File:Maltose_structure.svg
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Otazky k upevnéeni vedomosti:

. Co jsou oligosacharidy? (snimek c. 3)

. Jaké oligosacharidy jsou nejvyznamnéjsi?
(snimek C. 3)

Kde se vyskytuje sachardza? (snimek €. 4 a 5)

Ktery cukr je obsazen v mléce savcu?
(snimek C. 8)

. Co je to melasa a rafinace cukru?
(snimek ¢. 5a7)
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