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Stravovaci zarizeni

Vyroba, odbyt a
nabidka produktu
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Vyrobni cast - vyroba

Prostory v objektech nepristupné hostim
(hygienicka opatreni) - studena kuchyné, tepla
kuchyné, pripravny, cukrarska vyroba, kavova
kuchyneé apod.







Odbytova cast

Prostory v objektech pristupné hostum -
restaurace, bar, kavarna, WC pro hosty, satna, zazemi

Odbytové useky se buduji bud jako samostatné
objekty nebo soucast hotell apod.







U jednotlivych kategorii
stravovacich zarizeni lze

Zfizovat sezonni a prilezitostné
odbytoveé casti — terasy, atria,
zahradky, salonky, saly apod.







Nabidka produktu



Jidelni a napojovy listek

Nabidka produktia hostinskych zarizeni

Cenik

Propagacni prostredek

Odlisuje se v zavislosti na druhu stravovaciho
zarizeni

Produkty razeny podle gastronomického
poradi — gastronomickych pravidel




Druhy jidelnich listku

Staly jidelni listek

Denni vlozka

Denni jidelni listek

Nocni, kavarensky, vinarensky, barovy,
detsky, hotelovy, specialni JL apod.

Menu




e RIESENPORTIONEN---

RIESENSUPPENTOPFE mit
Leberknodel, Kaspressknddel,
Nudeln und Gemise € 6,50

RIESEN SCHWEINSBRATL im Natur
Saft mit Semmelknddel und Saverkro € 10,50

= SUPPEN -—
NUDELTOPF mit Rindfleisch,

Gemiise und Gebiick € 4,90
GULASCHSUPPE mit Geblick € 4,90
Rindssuppe mit Frittaten €3,20
Rindssuppe mit Leberknddel € 3,60
Rindssuppe mit Kaspressknddel € 3,60
TAGESCREMESUPPE €490

~--HAUPTGERICHTE----
FITNESSTELLER

Gegrillte Putenstreifen auf Blattsalat

mit Joghurtdressing € 9,50
WIENER SCHNITZEL

mit Kartoffelsalat ODER Pommes € 10.00
GRILLTELLER

Puten-, Rind- u. Schweinefleisch

mit Pommes und Grillsauce € 12,50
CHICKEN WINGS mit Bratkartoffeln

€ 9,50

und Grillsauce
OFENKkartoffel m. Dressing, gegrillte
Putenstreifen und Salat garniert € 9,50

SPAGHETTI Bolognaise mit Parmesan 8,50

SPINATKNODEL 2 STK.
mit Gorganzolasauce € 7,50
HAMBURGER €43
€ 63

mit Pommes




Gastronomické poradi — jidelni listek

Aperitivy
Studené predkrmy
Polévky

Teplé predkrmy
Jidlazryb

Jidla z drubeze

Jidla ze zvériny

Détska jidla




Dietni jidla
Specialita zavodu

Hotova jidla

Jidla na objednavku

Bezmasa jidla

Zeleninova jidla

Prilohy, salaty, zelenina, kompoty

Syry




Teplé moucniky

Dezerty, kremy, zmrzliny

Pivo, nealkoholické napoje

Teplé napoje




Jidla z ryb - sladkovodni, morskeé, dle pripravy =
varené, dusené, zapékané, pecené

Détska jidla polovicni porce — mensi porce, druhy a

zpusob pripravy vhodné pro déti
Dietni jidla - minimalné 2

Speciality podniku, nabidka dne




Hotova jidla

Narodni a krajové speciality, jidla

cizich kuchyni, bézny sortiment -
varené, pecené maso

- hovezi
- teleci
- skopové
- Veprove,
masa uzena a masa mleta




Obvykle predem urcena skladba jidel -
polévka, hlavni jidlo a moucnik

Za cenu nizsi, nez by si zakaznik kombinaci
sestavil sam podle jidelniho listku
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Ukol:
Navrhni skladbu jidel

Denni menu (po-pa)

Specialni menu
Snidanové menu
Vikendové menu
Svatebni menu

Zabijackové hody




Gastronomickeé poradi — napojovy listek

Aperitivy

Koktejly

v 4

Bila vina

Cervena vina

Sumiva vina

Dezertni vina




Likéry
Destilaty

Nealkoholické napoje

Stavy

Teplé napoje




Obsah napojovych listku se odliSuje v zavislosti
na druhu stravovaciho zarizeni

Restauracni napojovy listek

Kavarensky napojovy listek

Vinarensky napojovy listek

Barovy napojovy listek

Hotelovy napojovy listek




V nékterych zarizenich predevsim rychlého
stravovani — McDonalds, KFC apod. muze byt
jidelni a napojovy listek nahrazen cenikem
vyveésenym na viditelném misté

s vyobrazenim nabizenych produktu

V provozovnach a samoobsluhach se pouziva
také vizualni nabidka
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Otazky k zopakovani problematiky

1. Charakterizuj vyrobni a odbytovou
cast stravovacich zarizeni.

2. Co vis o jidelnim listku?

3. Co vis o0 napojovém listku?




Gustav SALAC: Stolniéeni,

Praha: Fortuna, 1996, ISBN 80-7168
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Jan Orieska: Sluzby v cestovnim ruchu,
IDEA SERVIS 2010, 1866-086-10, ISBN 978-80-85970-
68-5

\_ y

4 )




