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Kategorizace stravovacích 
zařízení



1. Restaurace (funkce převážně stravovací)
• restaurace - hostinské zařízení zajišťují 

obslužným způsobem stravovací služby
• pohostinství - zabezpečuje základní i 

doplňkové stravování
• samoobslužná restaurace (jídelna) - zajišťuje 

základní i doplňkové stravování 
samoobslužným způsobem

• rychlé občerstvení 





• motorest - restaurace s dostatečnou 
kapacitou pro parkování motorových 
vozidel při silnicích nebo dálnicích

• kiosek, stánek - zřizuje se jako sezónní, 
příležitostné zařízení (např. prodejní okno, 
pochůzky - prodejní koše)





• železniční jídelní vozy a jiná zařízení 
pro přepravu cestujících - poskytují základní 
i doplňkové stravování ve veřejných 
dopravních prostředcích - rotel, letadlo, loď

• prodej pochůzkový – při sportovních 
utkáních apod. 

• catering



Catering

• je specifická služba gastronomického charakteru, 

kterou je možno realizovat na libovolném místě         
v libovolném čase

• Cateringová firma zajišťuje vše od inventáře, přes 
personál, až po závěrečný úklid

• Některé firmy umí zajistit i zábavu, doprovodný 
program, často se užívá výraz event - událost, zážitek, 
souběh gastronomie a zábavy



?
Otázka k zamyšlení

• Víš, kde a při jakých akcích je využíván catering?



2. Bary (funkce společensko – zábavní)

• denní bar - hostinské zařízení, jehož 
dominantním vybavením je barový pult

• noční klub - noční zábavní hostinské zařízení 
poskytující obslužným způsobem pokrmy a 
nápoje

• vinárna - specializované zařízení na podávání 
vína



• pivnice - specializace převážně na podávání 
piva a jídel vhodně doplňujících jeho 
konzumaci

• kavárna, espreso - zabezpečuje prodej 
teplých nápojů, zejména kávy, cukrářských 
výrobků a výrobků studené kuchyně

• pivnice, hostinec, výčep piva - specializace 

převážně na podávání piva a jídel vhodně 
doplňujících jeho konzumaci



• U jednotlivých kategorií lze zřizovat 
sezónní a příležitostné odbytové části
- terasy, atria, zahrady, předzahrádky, …







?
Otázky k zopakování problematiky

1. Uveď základní typy stravovacích zařízení         
s funkcí převážně stravovací (restaurace). 
(Snímky č. 3, 5, 7)

2. Uveď základní typy stravovacích zařízení 
s funkcí společensko – zábavní (bary). 
(č. 10 a 11)

3. Vysvětli pojem CATERING.

(č. 8)
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