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Strategie pro uspesny prodejni
rozhovor

aAnalyza potreb zakaznika je

W AL 4 4

fazi prodejniho rozhovoru tj. zjisteni
potreb zakaznika

a Technika prodeje a priklady jednotlivych
otazek pro prodej parnich hrncu



Technika prodeje - parni hrnce

1. Pozdrav — ihned pri vstupu zakaznika

nebo az s oslovenim zakaznika
2. Osloveni zakaznika a zahajeni rozhovoru
3. Zjisteni jeho potreb a technika dotazovani:
0 Omezit odborne vyrazy = -
0 Vyhybat se negativnim vyrokim | s
a Nepreru$ovat zakaznika 5
2 Neodporovat




Uprednostnujete zdrave vareni?

l\

aParni hrnec je urgen pro zdravou g2
VYyZIivu.

2 Priprava jidla je jednoducha.

2 S parnim hrncem se jidlo nepripali

2 Pri pfipravé pokrmu jsou zachovany
vitaminy a mineralni latky

a Potraviny si zachovavaji barvu,tvar i
chut.




Vyuzijete u parniho hrnce tyto funkce?

o 1. Digitalni CasovacC

B se signhalem pripraveno

o 2. Casovani

m po dosazeni Casu, automaticky vypne
o 3. Udrzovani teploty

m udrzuje pokrmy teple

o 4. Ukazatel mnozstvi vody

m  kontrola stavu vody

o 9. Ukazatel odstraneni vodniho kamene
m potreba odstraneni

o 6. RUzné podty a velikosti misek



Prislusenstvi a programovani bude
pro Vas jednoduche

QParni hrnec upravuje Parni hrnec
Philips

potraviny ve vrstvach
adZakladnu tvori

nadoba na vodu

aNa ni stoji misky na
potraviny v patrech
nebo vedle sebe



Myslite, ze vyuzijete vetsi velikost?

2 Jake jidlo budete pripravovat?

m (vybereme velikost hrnce)

2 Vykonnost hrnce

m (kolik casu potrebuje na vytvoreni pary)
1 Stabilita a jak se doléva voda

m (zda ji muzeme dolévat béhem vareni)
A Prislusenstvi- navic nadoba na vareni
aryze a drzak na vareni Sesti vajec



Pracovni list:

aSeznamte se na prodejne s parnimi
hrnci.

aVysvetlete na jakem principu funguiji.

aJaké funkce parni hrnce maji?

aJaka jidla by jste v tomto hrnci
pripravili?

aJaka kriteria jsou u parniho hrnce

7 AL A 4



Citace a pouzite materialy:

m Fotografie z prodejen



