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Drubez




Jaky vyznam ma drubezi maso pro
lidsky organismus?

* DrubeZi maso je velmi chutné, jemné a lehce
stravitelné.Oznacujeme ho jako maso bilé.
Doporucujeme jej na diety, détskou vyzivu,
pro seniory, sportovce. Obsahuje vitaminy
skupiny B,bilkoviny, nerostné latky-Fe,P, K, Na.




Rozdeéleni drubeze

1.) Hrabava drubez - kurata, brojlefi, slepice,

kapouni, kruty, krocani, perlicky:. !

3.) Zvlastni skupinu tvori pstrosi.




Prodej drubeze

* DrUbez prodavame cerstvou, mrazenou,
chlazenou, porcovanou ( spodni stehna, horni
stehynka, prsni rizky, skelety, kridla,ctvrtky,
polévkovou smes, drubezi droby-jatra, srdce,
krky, ocisténé zaludky), grilovanou a uzenou.
Vyrobky z drubeze: konzervy, hotova jidla,
polotovary (drubezi sekana), masné vyrobky
(drubezi salamy, parky, tlacenku), uzené vyrobky
(kurata, kureci stehna), grilované vyrobky
(kurata).




N et ’
ey

S

.N—:._;.

o

e b PSS
i y

4000
m i

o @’*"'*"‘mp i
. it it =
L-E}h 6!{! : ' v.

A

i

1))

NIZO¥d - 713D
{71919 HIM

/}/

1Y

e '.l'l Z
i 77
i i o)
l"l&lzl;l{,"‘él ‘ //'Z‘Z,/’}//",/‘y!»
L )
A{fg{{jﬁ/’/’ )




B | T e .
| o ll 1=
| \\&““\5:’ p \ft/

.:,:. ? / / -~ :

:./ .5\ 5 *j ~




Skladovani drubeze

* Chlazenou drubez a vyrobky z dribeze
skladujeme v chladicich boxech pri teploté O -
4°C, oddelené od ostatniho masa.

Mrazena drubez se skladuje v mrazicich
boxech pri teploté -18°C — - 25°C po dobu
nejdéle 30 dnu. Je zakazano rozmrazenou
drubez opét zmrazovat.

Drubez uklddame nejméné 10 cm od stén a
nejméné 20 cm od chladiciho nebo mraziciho
systému.



Test

e 1.) Jaky vyznam ma drubez pro lidsky
organismus?
2.)VVyjmenujte hrabavou drubez!
3.) Jaké vyrobky znate z drubeze?
4.) Napiste skladovani drubeze!



Vlypracovany test

1.) Vyznam ve vyzive: maso lehce stravitelné
obsahujici vitaminy skupiny B,bilkoviny, nerostné
latky Fe, P, K, Na.

2.) Hrabava drubez: kurata, brojleri, slepice, kruty,
krocani, kapouni,kohouti, perlicky.

3.) Vyrobky z drubeze: konzervy,polokonzervy,
hotova jidla, drubezi polotovary,masné vyrobky
(drubezi salamy, parky, tlacenka), uzené vyrobky,
grilované vyrobky.

4.)Chlazena drubez a vyrobky z drubeze: 0°C- 4°C.
Mrazena drubez: -18°C- -25°C. Rozmrazena se
nesmi znova zmrazovat.
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