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Cilem vyukového materidlu je sezndmeni a ukazka trvanlivého peciva zakiim v prodeji,
sezndmeni s manipulaci, oSetfovanim a skladovanim zbozi.
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Obor vzdélani: 66-41-L/01 Obchodnik

Metodicky pokyn: Zaci pouziji pracovni list. Vypracuji test a kfizovku.
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Trvanlivé pecivo

Vyrobky vyrobené ze Zitné a psSenicné mouky, vajec, cukru, tukl, kypficich prostfedkd,
kofeni, dochucovacich pfisad. Obsahuji nejvySe 10% vody napf. perniky, precliky, trvanlivé
tyCinky 16%vody. Vyrobky jsou plnéné rGznymi ndplnémi, macené, potahované nebo
povrchové upravované. Tvofi Siroky sortiment sladké a slané chuti s delsi trvanlivosti, ktery

se neustale obnovuje. Je vhodny pro cestovani, rychlé obcerstveni.
Rozdéleni trvanlivého peciva:

a.) Perniky — vyrabi se z pSeni¢né a Zitné mouky, cukru medu, kypficich prostiedka,
kofeni, jable¢né vlakniny, jadrovin.
Trini druhy:
pernik na strouhani, perniky glazované s cukrovou polevou, rumové, medové,
polévané, s naplini (jahodovy, kokosovy, boravkovy, Svestkovy), bez naplné, zdobené
(srdicka, chaloupky, zvitatka, vajicka, auti¢ka atd.).
b.) Susenky - je pecivo z psSeniéné mouky, vajec, cukru, tuku, mléka, koreni a kypridel.
Podle zpusobu vyroby susenky rozdélujeme:
vypichované - Be —Be suSenky rodinné-130 g- mlécné, kakaové, ceredlni, susenky Be-
Be Dobré rano 400g; 30g; s mlékem, liskoofiskové s medem, kakaové, lesni ovoce +
jogurt, brusinka, misli s ovocem, extracerealni, kakaové - 30% cukru
fezané suSenky — Esicka
drezirované — kokosky
pInéné - rdznymi naplnémi - Disko — vanilkové, kakaové s ¢okolddovou naplni, S -
kakaové s mlécnou ndplni, ofiskové, kokosové
macené a polomacené — mlécné, kakaové, horké
lisované - smés
c.) Piskoty - vyrabi se ze Slehaného tésta, z vajec, cukru a mouky.
TrZzni druhy:
Tradi¢ni piskoty (détské) - 240 g; 120g; Pufino dlouhé piskoty (cukra¥ské) Cokopiskoty
— Pims - pfichut pomeranc¢, malina, lesni ovoce, merurika, citrén, Dia piskoty,

bezlepkové s amarantem i bez.
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d.) Suchary - vyrobky z pSeniéné mouky bohaté na lepek, kypfi se drozdim, pecou se a

kraji na platky, které se opraZi.

Trzni druhy:
Karlovarské suchary
e.) Oplatky — tenké trvanlivé pecivo vyrobené z mouky, vody, cukru, kypfidel. Vyrobky

zarazujeme do 3 zakladnich skupin - vyrobky neplnéné, vyrobky plnéné, vyrobky

macené a polomacené.

1.) Vyrobky neplnéné - dortové oplatky - maji kulaty nebo obdélnikovy tvar;
zmrzlinové oplatky - kornouty, musle.

2.) Vyrobky plnéné- spékané
Trini druhy: - Karlovarské oplatky kakaové, cokoladové, ofiskové, Karlovarské
trojhranky  -Cokolddové, ofiskové, Hofrické trubicky — sndplni jogurtovou,
¢okoladovou, ofechovou, vanilkovou + skoficovou; Rolda trubicky.
Rezy - trini druhy: Zlaté oplatky — citrénové, nugatové, liskoofFiskové,

¢okoladové, Marilky, Kavénky, kakaové rezy, Vesna rezy.
3.) Vyrobky duté - vinky,ofechy
f.) Macené a polomacené vyrobky - vyrobky s cokoladovou (mlé¢nou nebo horkou) polevou

Trzni druhy: Minfonky - kakaové, mlécné, liskooriskové, kavové; Fidorky - macené v bilé
cokoladé; kavové, s ofisky, kokosové, De Luxe; Tatranky — mlééné, liskoofiskové, Horalky -

araSidové, nugatové, mlééné, Mila fezy, Anita fezy.

g.) Extrudované vyrobky

Trzni druhy - kiehky chléb, celozrnné chlebicky Racio, kfupky

h.) Slané pecivo - crackery — s rGznymi ptichutémi (paprikou, syrem) rlznych tvard. (Tuc
syrové, Tuc s pepfem, Tuc paprikové, Mini crackery).
- oplatky — syrové

- pecivo - s prichuti kofeni - kminu, papriky - tycinky.

Skladovani a prodej trvanlivého zbozi



Stredni $kola obchodni, Ceské Budéjovice, Husova 9, VY 52 INOVACE_ODV 815

Ukladame v Cistych, dobire vétratelnych skladech pfi teploté od 5 do 20°C. Relativni vihkost
70%. Pfi nevhodném skladovani (napf: ptsobeni slunecnich paprskl maze dojit ke Zluknuti).

Zbozi skladujeme na paletach minimalné 10 cm od podlahy.

Prodej trvanlivého zbozi

Trvanlivé zbozi nabizime pfi vétSich ndkupech, pro rychlé obcerstveni, na dovolenou. Slané

pecivo nabizime k riznym slavnostnim pfileZitostem.

Perniky
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Susenky




Stredni $kola obchodni, Ceské Budéjovice, Husova 9, VY 52 INOVACE_ODV 815

Piskoty
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Dia trvanlivé pecivo
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Slané pecivo
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Vypracujte otazky:

1.) NapisSte rozdéleni trvanlivého peciva.
2.) Z jakych surovin se vyrabi perniky?
3.) Zatad' do skupin:

- Pernik na strouhani

- Esicka

- Dortové oplatky

- Minonky

Détské piskoty
4.) Skladovani trvanlivého peciva.

5.) Proved nabidku trvanlivého peciva.

Vypracujte kifizovku:

R mlécny vyrobek

H topivo

K pokryvka hlavy

muzské jméno 22.5.

VA pomucka pfi krajeni

T tropicka rostlina

Zzenské jméno 13.8.
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Vypracované otazky:

1.) Rozdéleni: perniky, susSenky, piskoty, suchary, oplatky, extrudované vyrobky,
slané pecivo.

2.) Perniky se vyrabi z pSeni¢né a Zitné mouky, cukru, medu, kypficich prostredka,
koreni, jable¢né vlakniny.

3.) Pernik na strouhdni — perniky
Esicka — fezané susenky
Dortové oplatky — oplatky neplnéné
Minonky — macené a polomacené rezy
Détské piskoty — piSkoty

4.) Skladovani: ukldddame v Cistych, dobre vétratelnych skladech pfi teploté od 5°C do
20°C. Relativni vlhkost 70%.

5.) Trvanlivé pecivo nabizime pfi vétSich ndkupech, pro rychlé obcerstveni, na

dovolenou, slané pecivo nabizime ke slavnostnim pfilezitostem.

Vypracovana krizovka:

S Y R mlécny vyrobek

U H L I topivo

s A T E K pokryvka hlavy

E M I L muzské jméno

N 0 yA pomucka pfi krajeni
K A K T u S tropicka rostlina

A L E N A Zenské jméno
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