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Pecivo

Pelivo rozdélujeme na béiné a jemné pecivo. U zdkaznikl je velmi oblibené, tvofi Siroky

sortiment.

vv s

BéZné pecivo — suroviny k vyrobé: mouka pseni¢nd nebo Zitnd, kvasnice, susené mléko,

voda, tuk. Na posyp se pouziva mdk, sezamové seminko, slunecnicové seminko, syr.
Rozdéleni:

1.) Beztukové (vodové) pecivo — veky chlebickové (v prodeji nebalené, balené a krajené),
veky sojové, bulky pro hamburger, bulka sojovd, dalamanek chlebovy.

2.) Tukové pecivo — rohliky standart, vicezrné, kralovském banketkové, makové, sypané
syrem, housky razené nebo rucné pletené, pletynky sypané, bagety bilé, bagety
vicezrné.

3.) Specidlni pecivo — kornspitz, trojhranek vicezrny, bulka vicezrnd, syrova banketka

Pizza.
Skladovani:

Pecivo skladujeme kratkou dobu v pfepravkach nebo ve specidlnich vozicich (pouze, aby
vychladlo). Béhem skladovani nesmi dojit k poskozeni zboZi. Chranime pred slunecnimi

paprsky, zivo€isSnymi skddci. Relativni vihkost do 75%. Skladujeme pfi teploté 15° C — 18°C.

Prodej peciva:

Nebalené pecivo vystavujeme v prouténych koSich, balené pecivo vystavujeme v Cistych,
dobfe vymetenych regalech. Pfi prodeji pouzivdme klesté, vhodny balici materidl

(mikroténové nebo papirové sacky), hygienické rukavice.

Jemné pecivo

Jemné pecivo rozliSujeme podle pouzitych surovin uréené k vyrobé tést.
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Suroviny k vyrobé: mouka psenicna, tuk, cukr, mléko, voda, kvasnice nebo kypfici prasek do

peciva.

1.) Jemné pecivo z kynutého tésta:

TrZni druhy:

Ceské buchty tvarohové, ¢eské buchty makové, éeské buchty povidlové, buchti¢ky dukdtové,
trojhranek smazeny, vdolecek bavorsky, kola¢ merunkovy, kola¢ vazany s ovocnou naplni,
makovka mala, vanocka velka, vdnocka mala, vanocka s umélym sladidlem, mazance, kolac
chodsky, kolacky svatebni, zavin makovy, Spicky makové, koblihy s ovocnou ndplni

(marmelddou nebo Svestkovymi povidly), s nugatem, s vanilkovym pudinkem.

2.) Jemné pecivo z listového tésta:

TrZni druhy:

Hreben listovy liskoofechovy, hieben listovy jablecny, stradl listovy krajeny, Satecek listovy

s tvarohem, listové fezy plnéné pudinkovou naplni.

3.) Jemné pecivo z plundrového tésta:

Trzni druhy:

Hreben makovy, hifeben povidlovy, minicroissant, croissant s ovocnou naplni, Svycarka, kola¢

kyticka, croissant slany se Inénym seminkem, croissant slany se sezamem.

4.) Jemné pecivo Cajové a linecké:

TrZni druhy:

Marokanky, bananky tfené kakaové, linecké vyrobky — kolecka, kyticky, rohlicky, kosicky,

fezy.

5.) Jemné pecivo z tienych a Slehanych hmot:

TrZni druhy:

Babovka slehand, babovka Slehana ¢okolddova, biskupsky chlebicek.
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Skladovani:

Prepravky musi byt Cisté, vyrobky uklddame oddélené, aby se nedeformovaly a neuspinily od
naplni. V suchu pecivo vysycha, ve vihku, tmé plesnivi, proto musime dodrzovat relativni

vlhkost do 75%. Skladujeme pfi teploté 15°C — 18°C.
Prodej zboii:

Nebalené pecivo vystavujeme ve vitrinach na nerezovych platech nebo v prouténych kosich.
Balené pecivo vystavujeme v difevénych regalech. Pfi prodeji pouzivame klesté, vhodny balici

material (mikroténové nebo papirové sacky), hygienické rukavice.

Bézné pecivo
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Jemné pecivo
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Pecivo — test:

1. Uvedte suroviny k vyrobé bézného peciva!
2. Zarad do skupin:

- Vecka

- Rohlik

- Kobliha

- Stradl jablkovy

- Linecka kolecka
3. Napiste pecivo z tfenych a Slehanych hmot!
4. Jak budete skladovat pecivo?

5. Prodej peciva.

Vylustéte kfizovku:

Vyrobek z kynutého tésta

0] Geometrické téleso

R Skupenstvi vody

H Dolni koncetina

S Listnaty strom

C Lusténina

A Domaci zvire

S Tropické ovoce
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Vypracovani otazek:

1. Suroviny k vyrobé: mouka (pSenicna, zitna), susené mléko, voda, tuk, kvasnice, mak,

sezamové seminko, Inéné seminko.

2. Zarad do skupin:

Vecka — beztukové (vodové pecivo)

Rohlik — tukové pecivo

Kobliha — jemné pecivo z kynutého tésta

Stradl jablkovy — jemné pecivo z listového tésta

Linecka kolecka — jemné pecivo linecké

3. Pecivo z tfenych a slehanych hmot:

babovka Slehana, babovka Slehand ¢okoldadova, biskupsky chlebic¢ek

4. Pecivo skladujeme v regdlech kratkou dobu (aby vychladlo), dbame, aby nedoslo

k poskozeni vyrobku. Chranime pred slunec¢nimi paprsky a ZivociSnymi Skddci.

Relativni vlhkost do 75%, pecivo skladujeme pfi teploté 15°-17°C.

5. Prodej: pfi prodeji pouzivdme hygienické rukavice, klesté, balime do mikrotenovych

nebo papirovych sacka.

Vylusténi kfizovky:

Vyrobek z kynutého tésta

0 v A L Geometrické téleso
P A R A Skupenstvi vody

N o] H A Dolni koncetina

(0] S I K A Listnaty strom

¢ 0 ¢ K A Lusténina

K o] VA A Domaci zvire

A N A N A S Tropické ovoce
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