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Skladovaci podminky u nékterych
typu zbozi



Potraviny

* Priskladovani potravin plati vSeobecné
podminky skladovani, ale navic je vhodné
dodrzovat nasledujici pravidla (spravnou praxi)

)




Pravidla skladovani

potraviny se do urce

nych skladovych prostor

naskladnuji co nejrychleji,

potraviny se skladuiji

tak, aby nemohlo dojit ke

vzajemnému nepriznivému ovlivnéni (napt.
mikrobialné nebo pachem),

potraviny se nesklad

uji spolecné s neslucitelnymi

predmety nebo produkty (napr. s odpady,

sanitacnimi prostred

ky, mazivy atd.),

potraviny neurcené

Ke zpracovani se radne oznaci

a skladuji se oddéleneg,



Pravidla skladovani

ootraviny se skladuji dale od podlah,

oehem skladovani potravin

ofi skladovani potravin se ¢
»prvni do skladu, prvni ze s

skladové prostory se pravic

se provadi

orubézna kontrola jejich kvality,

odrzuje zasada
kladu®,

elné sanituji.



Podminky skladovani u vybranych
komodit potravin

e Cerstvé maso

- maso drubeze: podminky skladovani: max. 4 °C

- ostatni maso: podminky skladovani: max. 7 °C

* Vejce

- podminky skladovani: uchovavani v suchu,
chranéni pred sluncem, skladovani pri teploté 5
°Caz 18 °C

- varena nebo barvena vejce: jsou povazovana za

vyrobek z vajec, u kterého podminky skladovani
urcuje sam vyrobce (a ruci za né)



Podminky skladovani u vybranych
komodit potravin

e Mléko a mlécné vyrobky

- mléko, smetana, mlécné vyrobky osetrené UHT
a sterilaci, zahustené mléko, susené mléko,
bilkovinné mlécné vyrobky: podminky
skladovani: pri teplote do 24 °C

- vsechny ostatni mlécné vyrobky: podminky
skladovani: pri teploté od 4 °C do 8 °C

- susené mlécné vyrobky: podminky skladovani:
pri relativni vlhkosti vzduchu do 70 %



Podminky skladovani u vybranych
komodit potravin

* Tuky a oleje
- rostlinné tuky a oleje: podminky skladovani: chranéni

pred primym slunecnim svétlem, skladovani pri teplotée
max. 20 °C

- ztuzené a pokrmoveé tuky a oleje: podminky skladovani:
chranéni pred primym slunecnim svetlem, skladovani
pri teploté max. 20 °C

- zivoCisné tuky a oleje, roztiratelné tuky, smésné
roztiratelné tuky a tekuté emulgované tuky: podminky
skladovani: chranéni pred primym slunecnim svétlem,
skladovani pri teploté max. 15 °C



Podminky skladovani u vybranych
komodit potravin

e Testoviny
- susené testoviny: podminky skladovani: oddélené od aromatickych

|latek, na podlazkach min. 5 cm od stény, skladovani pfri relativni
vlhkosti vzduchu max. 75 %

- nesuseneé téstoviny: podminky skladovani: max. 5 °C

- nesusené téstoviny balené vakuoveé nebo v inertni atmosfére:
podminky skladovani: max. 10 °C

 Ovoce, zelenina

- Cerstvé ovoce, zelenina: podminky skladovani: oddéleng, v Cistych,
dobre vétratelnych prostorach

- upravena chlazena Cerstva zelenina a ovoce: podminky skladovani: 0
°Caz5°C



Opakovani

L
»
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Popiste, jaké =
podminky 3
pri
skladovani
byly
poruseny.

http://kladno.5plus2.cz/27598/prodejce-skladoval-potraviny-ve-vlhku-a-plisni-prodejnu-uzavreli/&fotografie=58936
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