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Vzdělávací oblast: Odborné vzdělávání, Technická a technologická 

příprava 
Vzdělávací obor: Cukrář - Suroviny 
Tematický okruh: Nápoje 
Téma: Révové víno 
 
Metodický list/anotace: 
Prezentace je určena pro učební obor cukrář a slouží k opakování učiva 
na téma výroba révového vína 



VÝROBA RÉVOVÉHO VÍNA 
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Vytvořte schéma výroby přírodního bílého révového vína 

Následující suroviny, meziprodukty, produkty a technologické operace 
seřaďte do správného časového sledu: 

Hrozny vinné révy Mošt 

Rmut 

Matoliny Bílé révové víno 

Mladé víno 

Lisování rmutu a 
scezování 

Závěrečné úpravy vína 

Rozdrcení bobulí 

Odstranění třapin 

Kvašení moštu 

Zrání  a školení vína 

Stáčení a expedice 

Úpravy moštu 
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Schéma výroby přírodního bílého révového vína 
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Vysvětlete následující pojmy 

 Vinařství 

 

 Vinohradnictví 

  

 Vinobraní období sklizně hroznů révy vinné 

potravinářské odvětví, které se zabývá zpracováním 

hroznů vinné révy na révová vína 

odvětví rostlinné zemědělské výroby, které se zabývá 

pěstováním vinné révy 
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